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Menu

Tartaar Sint-Jacobs | courgetti | zuiderse Fregola sarda |
pastinaakzalf | limoenkaviaar

OF

Tataki Oost-Vlaams filet pur | shimeji | gepofte knolselder |
chiaggio | gegrilde sesam

Gevulde zeetongfilet | puntpaprika | mossel |
venkel chiffonade | schaaldieren

OF
Kreeft | gemarineerde sucrine | pistache | +800 €
girolle | chimichurri

Bisque van Kreeft +900 €

Kalfslende | aardpeer | tuinboon | gepekelde sjalot | oude Porto

OF
Hindefilet | spitskool | Coppa Duroc | agria | umeboshi  +200€

Creme brdlée | pistache | flambée a la minute
OF

Citroentaart | amandel | Bretoens zanddeeg

Menu met 1 voorgerecht (KOUD) 52,50 €
Menu met 2 voorgerechten (KOUD + WARM) 62,50 €




Aperitietf
Assortiment 3 gastronomische hapjes 11,00 €

Fles TOP-champagne ‘Laurent Lequart, Grande Réserve’ 28,50 €

Koud Deluxe Buttet

(minimum 2 personen) 43,00 € p.p.

. Wildterrine van fazant en hert
. Gerijpte bresaola
. Holstein filet pur a la plancha
. Ganzenleverpastei
. Maiskip met mangosalsa
. Oude tomatenrassen met grijze garnalen
. Eendenborstfilet op de bbq gegaard
. Tataki van zalmhaasje
. Terrine van heilbot en leng
. Tijgergamba
. Artisanaal gerookte zalm
. Vitello tonato met gerookte paling
. Gerookte forelrillette
. Sashimi van tonijnhaasje
+ %2 kreeft Bellevue + 15,00 € p.p.

Het buffet wordt aangevuld met rauwkost, sauzen, salades, aardappelen, ...

Aangepaste wijnen suggesties

https://webshop.pauldepierre.com/wineshop-traiteur/




Brood

Artisanaal bruin brood mout 400g

Artisanaal wit brood met olijven 400g

Kindergerechten

Meloen | parmaham | appel

Huisbereide kaaskroketten (2st)
* Kk *k * %
Balletjes in tomatensaus | rosti
Kipfilet | wintergroentjes
* Kk *k * %

Kinderchocomousse | rode vruchten

Créme brdlée (flambée & la minute)

4,00 € / stuk
4,00 € / stuk

8,50 €
10,50 €

12,00 €
13,50 €

6,00 €
9,00 €

Bestelling plaatsen :

www.pauldepierre.com/menu2022.php

-of Scan de code :

Afhalen van uw bestelling

. zaterdag 24 en 31 december tussen 12h00 en 14h00

. zondag 25 december tussen 10h30 en 11h30
.zondag 1 januari tussen 10h45 en 11h30




